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OLIVE 7
Olives & amandes

PROSCIUTTO  16
Prosciutto & grissini

FUNGHI SOTT' OLIO 9
Champignons poêlés & 
marinés

INSALATA DI BOSCO 22
Roquette, champignons, 
parmigiano, 
noix de Grenoble & baies

GNOCCHI DI RICOTTA 34
Champignons, ail, anchois 
crema di parmigiano

BRANZINO  44
Bar, pois chiches, tomates, 
olives, câpres, fenouil

GAMBERI 24
Crevettes poêlées, olives, 
vermouth blanc, citron

CAMPANELLE ARRABBIATA 32
Sauce tomate, n'duja, piment, 
pecorino

RICOTTA E MIELE 12
Ricotta, miel, bomba, focaccia

STRACCIATELLA 25
Stracciatella, courge, miel 
raisins, noix de pin, 
vinaigre de vin rouge

GRAMIGNA RAGU BIANCO 35
Ragu bianco de porc, sofrito, 
vin blanc, parmigiano

POLLO ALLA GRIGLIA 38
Demi poulet Cornouailles, 
fèves de Lima, kale toscan, 
citron

VITELLO TONNATO 27
Veau pâné, thon saisi, 
chicorée, émulsion au câpres

ELICOIDALI RAGU 37
Ragu de boeuf braisé, 
vin rouge, tomates, 
pangrattato, parmigiano

VITELLO MARSALA 70
Côte de veau grillée, 
topinambours, 
oignons cipollini, 
sauce marsala

INSALATA VERDE 17
Mélange de laitues, 
vinaigrette échalotte

CRUDO DI CAPESANTE 26
Pétoncles crus, agrumes
fruit de la passion, piment

TAGLIATELLE E COPPA 34
Coppa, beurre, parmigiano

MENU POUR LA TABLE
4 services à partager

90 /PERS.

FOCACCIA 5
Pain focaccia maison, 
huile d'olive

AGNELLO 58
Jârret d'agneau braisé, 
polenta, rapini, peperonata, 
gremolata

ZUCCHINI TRIFOLATI 7
Courgettes poêlées & 
marinées


